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Pip Thoustups godt 100 moderfdr og lam lever under naturlige betingelser, og graesser blandt andet pd lyngskraenter, overdrev og stran-
denge sammen med en flok Shetlandsponyer.

En heldig kartoffel

Pip Thoustrup szlger kartofler til gourmet-restauranter, hoteller og plejehjem, og fordi hun dyrker
neerhedsprincippet far hun mere pr. kilo end traditionelle kartoffelavlere

Af Gitte Klit

- Jeg ved ikke, om det er no-
get, der ligger i generne. Men
hver eneste fri-weekend, jeg
havde, mens jeg arbejdede
som dyrlaege, tilbragte jeg pa
Veng, hvor jeg hjalp min far
med landbruget og kartof-
feldyrkningen, forklarer Pip
Thoustrup.

Hun er anden-generations
kartoffelavler pa Veng, som
ligger i den nordvestlige del
af Limfjorden ud for Struer.

Efter 15 ar som dyrlege
trak Veng og de sma knolde
sa meget i den 52-arige Pip

Thoustrup, at hun fik overtalt
gemalen, der oprindeligt er
fra Kobenhavn, til at drage
med og bosette sig pa hendes
fodeg.

I dag lever hun pa sjette ar
af at dyrke kartofler pa gar-
den Nerskov, som hendes far
kobte i 1943.

Og kartoflerne, der i som-
mermanederne er af sorten
Arielle, kores op hver mor-
gen, leveres i lysteette papir-
sekke og selges ikke mere
end en times korsel fra den
mark, de kommer fra.

Pip Thoustrup dyrker nem-
lig neerhedsprincippet, og

den indsats belgnnes noget
bedre end, hvis hun afsatte
kartoflerne til de store afta-
gerfirmaer.

Direkte til forbrugerne

Pip Thoustrup stir op ved
seks-tiden hver dag fra man-
dag til lerdag, og ringer pree-
cis klokken syv rundt til de
steder, hun har aftaler om le-
vering. Her aftaler de sa hvor
mange kilo kartofler, der skal
leveres, og klokken otte har
kartoflerne naet bestemmel-
sesstederne.

- P4 den made sikrer jeg, at

- Mdske er det noget der ligger i generne, siger Pip Thoustrup pd spargsmdlet om, hvorfor det er lyk-
ken at veere kartoffelavier. Hun er tredje-generations kartoffelavier og har ogsd to feetre, som lever af
at dyrke de smd knolde. Pd billedet ses hun med den 10 uger gamle Border Collie-tave Sue Ellen, der
om seks til otte maneder gdr i skarp traening til livet som farehund.

mine kartofler altid er dags-
friske, og aldrig bliver pa
storrelse med tennisbolde, og
sa undgar jeg dyre mellem-
led, forklarer Pip Thoustrup.

- At jeg veelger at produce-
re pa denne made, hanger
sammen med, at jeg gnsker at
vaerne om produkternes kva-
litet og dermed mit omdem-
me og min troveerdighed som
producent.

- Men det er selvfglgelig
ogsa et spergsmal om gkono-
mi. For de store aftagerfirma-
er er ikke villige til at betale
for kvalitet, og jeg gar ikke i
bund med prisen pa mine
kartofler, understreger hun.

En stadig kamp

Lige nu bestar kundekredsen
blandt andet af Super Best i
Struer, lokale plejehjem og
daginstitutioner og flere res-
tauranter og hoteller, der lige-
ledes er beliggende i regio-
nen.

Og Pip Thoustrup har net-
op fdet en aftale i hus med
den nye gourmet-restaurant,
der etableres i tilknytning til
det B&O Museum, som er ved
at blive bygget ved Struer
Museum.

- Det er da hele tiden en
kamp at fa og bevare sine
kunder. Men sadan noget som
at fa flyttet varerne kan ogsa
veere lidt af en udfordring for
en lille fedevareproducent,
erkender Pip Thoustrup.

Derfor er det pa mange
mader en fordel at veere med-
lem af et af de mange fodeva-
renetveerk, der er dukket op i
de seneste ar.

- I Gourmet Vest, som jeg
er medlem af, er det en hgjt
prioriteret opgave at fa eta-
bleret et logistik-system, sa
sma-producenterne g
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== kan kere deres va-
rer til en opsamlingscentral,
hvor de efterfelgende samles
op og distribueres af et trans-
port-firma.

- Den slags tiltag kan vere
med til at gore det muligt for
os at fokusere pa dét, vi er
gode til som producenter, si-
ger hun.

Fem millioner vard

Det med at veere god og gere
sig umage, vaegtes hgjt hos
Pip Thoustrup, der forer
mark-journaler og jaevnlige
inspiceringer af kartoffelraek-
kerne gennem hele vaekstsae-
sonen.

- Jeg prover hele tiden at
blive bedre, og én af maderne
bestar i at iagttage og ned-
skrive, hvad der virker, og
hvad der ikke virker. Og sa
diskuterer jeg alt med Jorgen
— og det er guld veerd at have
én medarbejder som ham, si-
ger Pip Thoustrup.

Jorgen Heuer Rindom, der
er landbrugsuddannet og har
17 ars erfaring med eget
landbrug, blev ansat hos Pip
Thoustrup 1. januar 2007, og
om medarbejderen siger hun:

- Det er utrolig sveert at
finde gode folk i landbruget,
sd da jeg sa, at Jergen havde
svaret pa det stillingsopslag,
jeg havde i Struer Holstebro
Dagblad, troede jeg ikke mi-
ne egne gjne.

- Han har simpelthen alle
de kvaliteter, jeg kunne
dromme om hos en medar-
bejder, og jeg vil hellere have
Jorgen end vinde fem millio-
ner i Lotto, siger Pip Thous-
trup.

Lyst til kvalitet

Selvom Pip Thoustrup nyder
sin tilveerelse som kartoffel-
avler, sa medgiver hun, at hun
godt kunne bruge ekstra tid -
for eksempel til at etablere
kontakt til nye kunder, pro-
duktudvikling og etablering-
en af en gardbutik.

- Jeg kunne godt teenke mig
at udvikle nogle g-specialite-
ter med fokus pa kvalitet, som
kunderne eventuelt kan kebe
pa nettet eller i den gardbu-
tik, jeg har planer om at dbne,
siger Pip Thoustrup og fort-
setter:

- Jeg tror, der er behov for
at fokusere mere pa
sammenheaengen mellem pris
og kvalitet, og jeg synes ogsa,
jeg kan meaerke, at der er en
storre villighed til at bruge
penge pa god mad.

- Jeg har for eksempel lavet
en slags livs-attest til mine
lam med oplysninger om fod-
sels- og slagtedato, slagte-
vegt - og sidst men ikke
mindst en opskrift og et par
venlige formaninger om,
hvordan kedet skal behand-
les for at bevare sin kvalitet,
forklarer Pip Thoustrup.

- Og det er kunderne altsa
helt vilde med, understreger
hun.

Mad tager tid

At der stadig er forbrugere,
der raber hgjt om kvalitetsfo-
devarer, og alligevel fylder
lavpris-produkter i kurven,
nar de star ved keledisken,
har Pip Thoustrup ikke meget
tilovers for.

- Jeg synes, der er nogle
forbrugere, som er lidt feje.
Og det er altsa ubegribeligt
for mig, at der stadig er no-
gen, der ikke har forstdet, at
der er en sammenheaeng
mellem dyrevelfeerd, behand-
lingen af ravarerne og prisen,
nar produkterne har naet su-
permarkedet, siger Pip
Thoustrup med svinetrans-
port-skandalerne i tankerne.

- Jeg kunne godt tenke
mig, at vi leerte lidt af sydeur-
opaerne i forhold til det at
samles om et maltid. For dem
er maltidet i hegj grad en soci-
al foranstaltning og noget, der
tager tid. Det handler om at
fokusere pa kvalitet — ogsa i
forhold til udvaelgelsen af ra-
varer, siger hun

- Under en ferie i Rom for
nogle ar siden spurgte jeg i
forbindelse med en bord-re-
servation, hvad der var pa af-
ten-menuen. Svaret fra tjene-
ren var, at det kunne han da
ikke vide, for han havde end-
nu ikke vaeret pa torvet og set
hvilke ravarer, der var friske
den dag.

- I Danmark har vi lidt den
samme indstilling som syd-
europaerne om sommeren.
For sa griller vi, og det ma
meget gerne tage tid. Det har
Weber lidt af eeren for, siger
Pip Thoustrup.

Lucky potato

Tid, neensomhed og respekt
for naturen er negleord for
Pip Thoustrup. I en feelles-
brochure for sma-producen-
ter i fedevarenetveerket
Gourmet Vest, forteller hun,
at hendes kartofler behand-
les som guldeeg.

Og man tror hende gerne,
nar hun fortaeller om, hvor-
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Pd de 10 hektar jord Pip Thoustrup anvender til kartoffeldyrkning
leegges 55.000 knolde pr. hektar. Kartoflerne ligger 65 dage under
plastic, inden optagningen begynder. 0m sommeren haster hun
sorten Arielle, og om vinteren er det Sava, Fontane og Ditta.

dan de kommer i jorden ved
en bestemt temperatur og i
pvrigt behandles skansomt
hele vejen fra jord til bord for
ikke at padrage sig skrammer
og rifter.

De 55.000 knolde, der hvert
ar leegges pr. hektar pa de 10
Pip Thoustrup bruger til kar-
toffeldyrkning, ma simpel-
then veere nogle af verdens
heldigste kartofler. Selv siger
hun om sit liv med kartofler-
ne:

- Jeg ved ikke, hvad det er
med de kartofler, men jeg el-
sker mit arbejde. Det er sjovt,
simpelthen.

Det nye "kartoffelhus” blev bygget i 2003. Hver sommer sldr Pip Thoustrup darene op for en hyggelig
dag med kaffe og kartoffelkage for de @ldre beboere pd plejehjemmene, hun slger kartofler til.
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